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COCA DELS HOSTALETS (tourte catalane de pain)

Cl Coca d’escalivada (poivrons et aubergines grillés) et anchois de I'Escala..... % 8,00 € ........ 15,50 €
Coca de tomate confite, oignons grillés et fromage Xiroi de la Xiquella........ % 8,00€........ 15,50 €
Coca de compote de pommes et foie de canard.........ccccevvvveiiiiiiiieeiien e, %9,00€........ 17,50 €
ENTREES
C!| Charcuterie du pays avec pain grillé 8 12 tOMate.......cococeeeeeieeetieeeceeeeeee ettt 12,00 €
e | Yo [SIVZ=] o o T 8,80 €
Salade de fromage de chévre a la vinaigrette de café.........oocuvveeeiiiiiiieeie e, 12,00 €
S///
\ Salade d’haricots secs de Santa Pau avec légumes confites et vinaigrette d’agrumes........... 13,50 €
Carpaccio de boeuf avec copeaux de ParMESAN......cccccuvieeeeieiiieieeeeeeiiree e e e e eraee e e e e eearraeeeeeenns 16,00 €
Carpaccio de crevettes a I’huile de truffe et pain grillé........cc.ooeveiiiiiieiieeee e, 18,00 €
C| Pommes de terre d’Olot (farcies de viande) .........ccccevvevrevresreeresnenene. 6,50 €. 12,50 €
Ci Oeufs farcis de viande (a la capuchine) avec sauce de tomate............. % 7,00€....cccciiieenns 13,50 €
s/// )

\ Gnocchis de pomme de terre avec fromage de brebis de Mas Farro............c.. weveeeeeeecnnnnee. 13,50 €
Cl CanNElloNis @18 CAtAlANE c..uueee e e e e e eats e eeeeeeeera——— 10,00 €
my

\ Trinxat de navettes noires, oignon grillée et saucisse de perol..........cccccccvvvveees covveccivveeeennnn. 12,00 €
s”’\ Millefeuilles de pommes de terre et saucisse de perol a la creme de cépes..”2 8,50 €........... 16,50 €

Artichauts coNfits @ 12 SAUCE @ FOMEBSCO.........ouuuuueeeeiieeiiiiieeeeeee ettt eeeeeeee s rreeeeeeeeeeveaaas 14,50 €
C!l Ragolt de tete et PIeds 0 VEAU .....ccucuieieieieeeeieeceeeeetee sttt ees eesteeessssessssanas 15,00 €
C| EScargots au Chorizo €t LardONS.........ccueeevieeveeee ettt ettt sts e sasere e aeeeas 16,50 €

* Pain artisan d’Hostalets_1,60 €/personne
* Pain sans gluten_2,50 €/personne

* Pain grillé d’'Hostalets avec ail et tomate _ 2,50 €/personne
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POISSONS

5//{ Coquilles Saint-Jacques avec lard, pommes de terre et jus de viande..........ccccvvuvvver veeeernnee. 19,50 €
Poulpe a la galicienne (avec Cayenne et pommes de terre)............... % 11,00 €....cccceiiiennns 21,50 €
C| Morue 3 la créme de samfaina (ratatouille) et 3 la mousseline d’ail ........ccceeet veveveereverenenens 20,00 €
TUrbot aVeC [EGUMES TOUINEES.....cccceieiee ettt ettt e e e e rrre e e e eates eeesraeeeesnreeens 24,00 €
GRILLEES
CUiSSE de POUIET GrillEe.......oeeiiiiieieee e e s e e sbae e e e s saaee seeeeens 11,00 €
Asperges verts grillés a la sauce de romesco...........ccooeuiiieiiiiiiiiiee e 11,00 €
Cotelettes d’agneau grilles. ... e e e crreeeeearaeeeaa 18,50 €
Bifteck de veau grillé (280-300 £.) ...ccecceeeereireieierietietiet et e e e e e eartae e e e e sare e e e e eeaaraeeeeeenraaeeeeean 18,50 €
Filet de veau (190-200 8.) Brill€ ........oeeiriieee et seeeessreeeeennees 23,00 €
Entrecote de veau (450-500 8.) Brill ....ccoueiiiiiiiiie e e 24,50 €
Entrecote de vache (550-600 8.) rillé ......ooooeiiiiiiiee e ceeeerree e e 32,50 €
* Les viandes grillées sont servies avec frites et courgettes.
* Sauces 3€ - Cépes / Ratafia / Jus de veau
* Sauces 1€ Aioli / Romesco / Moutarde a I’Ancienne
RAGOUTS
§’lf\ Joue de porc a la sauce de ratafia, navets et compote de POMMES.......cccvvereeiiineeeeeeeeccnnnnns 15,40 €
5//’\ Cote de porc Duroc marinée et grillée avec frites et salade.........cceeveeviiiiiiiiniiiiiniiiienes 16,50 €
Veau cuite sous-vide avec parmentier et compote d’abricots Secs.......cccovvvvvet vevveveeeeeiennnns 18,70 €
C| Confit de cuisse de canard et POIre aU Vi FANCIO .........c.ccueeeeeeeeiieeieeeeeeeiees ceveeeesreeeaean 17,60 €
Magret de canard, fruits de saison et ParMENTIEI......cccceveceeceeceeeree e aerbees ceenarreees 19,80 €
C!| Epaules de lapin aux marasmes des Orades..........cocueueiueueeeereeeireeeiseeeeseeeeeseesseeeeeeseseeenees 19,80 €
C!| Epaule et gigot d’agneau cuites sous-vide avec champignons et oignons glacées....................... 22,00 €
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DESSERTS FAITS MAISON

oy . . . .
¢4 Jolcan 20 anniversaire Cuisine Volcanique 7,70 €
Démi-sphere de chocolat, crumble de noisettes, creme a la vanille,

sorbet a la cerise et sauce de chocolat

Xoconegra 7,00 €

Gateau de chocolat noir, nuage de framboise, sorbet d'orange sanguine et creme a la vanille

S”’\ Gateau crémeux de fromage 6,60 €
Avec un peu de fromage Blau de la Xiquella et ceufs organiques de Mas Castanyer. Sorbet a la
mangue.

(Seulement week-ends et fériés)

5’,{ Citron et romarin 6,60€

Gateau de noix, espuma de yaourt de brevis et sorbet au citron et au romarin

Fruite de la passion 7,00 €

Sorbet de fruite de la passion, espuma de caramel et crumble de cacao

Brownie de chocolat 6,60 €

Avec des noix, glace a la vanille et sauce de caramel

Glaces artisanNales (3 DOUIES) ...ttt tee st se et seess e e seneeene s 6,00 €
Glaces : Chocolat / Vanille / Ratafia and noix / Yaourt / Mascarpone et figues/ Turrén

Sorbets : Mandarine / Fraise / Citron

f’”\ Madaleines de sarrasin et miel avec ratafia.........nnnconnerenecnecene. 6,60 €
Cl Créme catalane................oooiiiiii s 550 €
C| Miel et fromage frais du El MOIli del Perer........ovveeeeeeemmissenseneseeeeeeeeesseessssssssses 550 €
Caf@ irlandais................c.ooii ettt s 6,60 €
Catalan. Glace au turron avec ratafid....cccceeceeeeniieeeniinieierieeeneecs 6,60 €

10 % IVA inclus



