COCA DELS HOSTALETS (tourte catalane de pain)

Cl Coca d’escalivada (poivrons et aubergines grillés) et anchois de I'Escala...s 6,80 €. .......... 13,50 €
Coca de tomate confite, oignons grillés et fromage artisan.............. %5 6,80€....ccciiiieennns 13,50 €
Coca de compote de pommes et foie de canard.......cccvvvvvvvvviiieirnnennnnnn 2 7,80 €0, 15,50 €
ENTREES FROIDES
Cl charcuterie du pays avec Pain @ la tomate.. ... 11,00 €
Cl  Salade catalane (AVEC ChArCULEIIE) .....c.viueeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et eees e eeeeeseseseeneseeeas 10,00 €
§/”\ Salade d’haricots secs de Santa Pau avec légumes confites et vinaigrette d’agrumes ....... 11,00 €
Salade de fromage de chévre a la vinaigrette de café..........cccueenneee. % 8,00€.....cccceunnen. 12,00 €
Salade de morue crue avec POIVION rillé...........ooooeiiiiieiiee s et e o 13,00 €
Carpaccio de crevettes a I'huile de truffe et pain grillé.........cooevieiiiiieiiiie e, 13,50 €
Carpaccio de boeuf avec copeaux de parmesan ..........cccceeees veeees V27,00 €. vevee e, 13,80 €
ENTREES CHAUDES
5”’\ C! Pommes de terre d’Olot (farcies de viande) .......ccccevvveeeeeeeeicccnnnnnenn. %6,00€..ccceeiiniiinnnns 11,80 €
C! oOeufs farcis de viande (a la capuchine) avec sauce de tomate........... %6,00€.....cevviiiinnnn 11,80 €
s”’\ Gnocchis de pomme de terre avec fromage de brebis de Mas Farro.............. coooccevvvennenn... 11,00 €
,’{ Trinxat de navettes noires, oignon grillée et saucisse de perol.........ccccoeevvvveees vevvvecvivevennnnn. 10,00 €
§/”\ Millefeuilles de pommes de terre et saucisse de perol a la creme de cépes ...} 7,00 € ...... 13,80 €
Asperges verts grillés a la sauce de romesco.........cccccccvveeeecvieeescnnen. 6,00 €...uueeeeeiiinns 11,80 €
Artichauts confits @ 12 SAUCE @ FOMEBSCO..........cuuuueeeiiiiiieeee e e e e eeeaas 14,00 €
Cl  Cannellonis @18 CAtAlANE .....eoeeeee ettt ettt e e e e eee et e e et e e eeee eeaeeeeeeeeeeeeens 10,00 €

* Pain artisan d’Hostalets 0,85 €/personne  * Pain grillé d’Hostalets avec ail et tomate 1,25 €/personne



POISSONS

5”’\ Coquilles Saint-Jacques avec lard, pommes de terre et jus de viande .......ccc. veeveevrrveeennen. 16,50 €

Poulpe a la galicienne (avec Cayenne et pommes de terre)............. % 8,50 €. ..ciiiiiieennn 16,80 €
Cl Morue a la créeme de samfaina (ratatouille) et a la mousseline d’ail .............. eeeeevieeeneee. 18,80 €

Turbot a I'huile d’ail frais avec [6gUMES tOUINES ........cuviiiiiciieeecee et e 20,00 €

VIANDES

Cl  CUISSE A POUIEL Gl ...ttt ettt ee eeeaensaeeseseeenens 9,50 €
Cl SAUCISSE GrllE@ ...ttt ettt et ettt ae s e aens sbessessesseeseeseas 10,00 €
Cl LAPIN G ettt ettt ettt eteaeaeteeseneasens 11,50 €
C!l Bifteck de veau {1 L= PPN 14,00 €
5”’\ Cote de porc Duroc marinée et grillée avec frites et salade........ccooccvvveeeeeiiies ceiiiveeeeeeeen, 14,00 €
C!l cConfit de cuisse de canard et Poire au Vin raNCio ...........oveeeeeeeeeeeeeeeeeeeees eeeeeeeeeeeeeenns 14,00 €
5”’\ Magret de canard, fruits de saison et parmentier........cccoocvee e s e, 16,80 €
Cl  COtelettes d’agneau rillEes. ... oeeeeeeeeeeeeeeeeeees eeeeeteeeseeesesesesesesereses sevesesesesesesasans 15,00 €

Epaule et gigot d’agneau cuites sous-vide avec marasmes des Oréades et oignons glacées....... 18,50 €

Veau Angus cuite sous-vide avec parmentier et compote d’abricots secs ..... cccovvveeeeeennnes 16,00 €
C| Entrecote de veau =1 L= U URRUR 19,50 €
Cl Filet de VeaU Grillé...........correeereieieeeeeeeeeseeeeesse sttt sesssas sesssesssssenssssns 22,00 €
Cl Entrecote de vache grillée (550-600 8)......oveveueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeeseseesseaeeen eeveeeeeeeseeenenens 27,00 €

* Les viandes grillées sont servies avec frites et courgettes.

* Sauces - Cépes / Ratafia / Jus de veau...3€ * Aioli / Romesco / Moutarde a I’Ancienne...1,5€

RAGOUTS
C! Epaules de lapin aux Marasmes des OrEAUES .........eeeveeeeeeeeeeeereeeeeeeeeeeeeeeeeee eeeeeeeesseneneas 12,80 €
Cl  TELE @t PIEAS U VEAU ..o e eee eeeasaeesaseeenaens 13,00 €
S”’\ Joue de porc a la sauce de ratafia, navets et compote de POMMES ....ccuueeeetceeeeiiiiees ceviiieeeeees e, 13,50 €
Cl Escargots au chorizo €t lardOns.........eeuieieeieeieeieeeeieeee ettt saeeeesaeens 16,80 €

< S,,{ Plats de Cuisine Volcanique C! Plats de cuisine catalane 10 % IVA inclus



DESSERTS FAITS MAISON

y . . . . .
% Volcan 20 anniversaire Cuisine Volcanique 8 €
Démi-sphere de chocolat, crumble de noisettes, creme a la vanille,

sorbet a la cerise et sauce de chocolat

Xoconegra 7 €

Gateau de chocolat noir, nuage de framboise, sorbet d’orange sanguine et creme a la vanille

S”’\ Gateau crémeux de fromage 7 €

Avec un peu de fromage Bleu de la Xiquella et ceufs organiques de Mas Castanyer. Sorbet a la mangue

(Seulement week-ends et fériés)

oy . .
S\ Citron et romarin 7€

Gateau de noix, espuma de yaourt de brevis, sorbet au citron et au romarin

Fruite de la passion 7 €

Sorbet de fruite de la passion, espuma de caramel et crumble de cacao

Glaces ArtiSANAIES (3 DOUIES) ...ttt st as et seaeaeaens 55 €
Glaces : Chocolat / Vanille / Ratafia and noix / Yaourt / Mascarpone and figues/ Turrén
Sorbets : Mandarine / Fraise / Citron
§/’{ Madaleines de sarrasin et miel avec ratafia...............ccc. v s v 55¢€
Cl Cre@ME CAtAlANE. ...ttt sttt sttt saesnaeeas 55 €
Brownie de chocolat et noix avec sauce au caramel..................c.cccooovivvcciciccercenn, 55 €
55 €

Café irlandais

10 % IVA inclus



