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COQUES dels HOSTALETS

Cl Coca amb escalivada casolana i anxoves de 'ESCala....c.coeeeeeeeeeeeeeeeeereeeeeen. %7,70€.......... 14,30 €
Coca amb formatge Xiroi de la Xiquella, tomata i ceba tendra escalivada...’» 7,70 € .......... 14,30 €
Coca amb compota de poma i encenalls de foie.........cccceeeviviiieieiinniiieennnn. % 8,80€.......... 16,50 €
ENTRANTS

C! Embotits de pagés amb pa torrat amb tomMata.......ccccveveeeireeiieee e, 12,10 €
FAN g =11 le = I VZ=T (o b= 7,70 €
Amanida de formatge de cabra amb vinagreta de café.........ccccccnmiiiiiiiiiec e, 11,00 €

5///

\ Amanida de fesols amb verdures confitades, vinagreta de citrics i sardina fumada .............. 12,10 €
Carpaccio de filet de vedella amb encenalls de parmesa i rdcula ........ccccccveeeieecciiiieeeccnenen, 15,40 €
Carpaccio de gambes vermelles amb oli de tofona i pa torrat......cccceeeciiieeiiiiiieieei e, 17,60 €

C| Patates d’Olot artesanes (farcides de €arn) .......cccoceeeeveeeeeeeevvennenens 6,60 €...ieeeneneennn. 12,10 €
Ci Ous farcits a la caputxina amb salsa de tomata .........cececvvvvveeeeeinnnens % 6,60€. ..., 12,10 €
s/// )

v\ Nyoquis de patata amb llardons i formatge serrat d’ovella de Mas Farrd ........ coccvveeeennneen. 12,10 €
Cl Canelons casolans amb DEIXAMEL.......uueeiiiiiiiiiee e eee e e e e 10,45 €
S///

\ Trinxat de naps negres, ceba escalivada i botifarra de perol .......cccoccveeiiiiiieiins cieviviiiieeene 11,00 €
g”’\ Milfulls de patata i botifarra de perol amb crema de ceps ................. ST, 70€ e, 14,30 €

Carxofes confitades a la planxa amb romeSCOo........c..euviiiiieii e e 14,30 €
Cl Capipota de VEAEIIA ...cv.vveeceeeeeceeecee ettt ettt enerens seesesesesesesesenas 14,30 €
C| Cargols al’adoba amb XOrico i CaNSalada ........ccceeeeveviiiiieceeceeeeee et 16,50 €

* Pa dels Hostalets 1,65 €/persona
* Pa sense gluten (Triticum)_2,20 €/persona

* Pa dels Hostalets torrat amb all i tomates de sucar _2,20 €/persona
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PEIX0S

//( Vieires amb cansalada a baixa temperatura, parmentier de patata i suc de rostit ................ 18,70 €
POP 212 BallEa.....cccieeeeeee e e %9,90€...iiieiinn. 19,80 €

C!| Bacalla amb crema de samfaina, fesols i gratinat al perfum d’alls..........cccceeveve evvevverereenenen, 18,70 €
Turbot al forn amb VErduretes........oooovovieii i 22,00 €

A LA BRASA

C| Cuixa de pollastre @ 1a brasa.........cccccceeiueeeiiiiieiieceecte et te et r et et ste e eaaeeaeesaee o 10,45 €
Esparrecs verds a |a brasa amb rOMESCO.......ccieiiieiiciriireeeee e ere e e e eee e e e e e e e e 11,00 €

C!) Costelles de xai variades a la brasa (mitjana, cuixa i Barnilla).........ccccceeeeeveieeeeeeeercieceieenas 16,50 €
Cl BiSteC de VA @ 18 0raS8....c.eveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereeeeeeseeeeseseeeeseseesesesssseessessns eeeesesssssssssss 16,50 €
C! Filet de vedella (190-2008) @ 1@ Brasa .......ccceeeiueeeeeueiieceeeeeeee ettt eaes eesaeneaeesseeeaes 22,00 €
C! Entrecot de vedella (450-500 8) @ 12 Brasa........cccoveveueireeeiieeiiiceeeeeeeeeeeeeeeeis cveveseeesesseeeas 23,10 €
Mitjana de vaca (550-600 g) @ 1a Brasa......ccccccueeeiiiiiiie ettt e e veeeesareeeenans 31,90 €

* Les carns a la brasa van acompanyades amb patates fregides casolanes i carbassé arrebossat.

* Salses - Crema de ceps / Salsa de ratafia / Salsa de vedella... 3€  Allioli / Romesco / Mostassa a I’antiga.. 1,5€

CASSOLES
5""\ Galtes de porc amb salsa de ratafia, naps confitats i compota de poma..........coeev cevvveeeeeenn. 14,30 €
S’f’\ Costellé de porc Duroc marinat a la brasa amb patates iamanida........c.cccocveeviinienineenen. 15,40 €
Llata de vedella a baixa temperatura amb puré de patata i compota d’orellanes................. 16,50 €
C!| Cuixa d’anec d’agla confitada amb pera al Vi ranci ........cccceeeveveeveeereereeeeeeeeeees eeveeeeeeeneneas 16,50 €
Magret d’anec d’agla a la planxa amb fruita de temporada i puré cremods de patata............ 18,70 €
C!| Espatlles de conill guisades amb CamMa-SECS. .........ccueueeveiieeiueeeieeieeerieeeeeeeeseeseeeseseeeseeseeaeaeans 18,70 €
Espatlla i cuixa de xai al forn cuites a baixa temperatura amb cebetes i bolets.................... 19,80 €

7
’/\ Plats de Cuina Volcanica Cl Plats de Cuina Catalana 10 % IVA inclos



Postres de la casa

¢4 Llimona i romani 6,60€

Sorbet de llimona i romani, pastis de nous i escuma de iogurt d'ovella de Mas Marce

Xoconegra 6,60 €

Pa de pessic soufflé de xocolata, nuvol de gerds, crema de vainilla i sorbet de taronja sanguina

Fonoll i poma 6,60 €

Melmelada de poma Pink Lady, pa de pessic d'oli d"oliva i gelat de mascarpone i fonoll

S”{ Pastis cremos de formatge 6,60 €
Amb un toc de Blau de la Xiquella i ous ecologics de Mas Castanyer. Sorbet de mango
(Nomeés els caps de setmana i festius)

Fruita de la Passio 6,60 €

Sorbet de fruita de la passié, crumble de cacau i escuma de caramel

oy

\ Volca 20 anys de Cuina Volcanica 7,70 €
Cupula de xocolata, crumble d'avellanes, peta zetas de xocolata, crema de vainilla bourbon,
sorbet de cirera, roques de xocolata negra i salsa de xocolata

Gelats artesans variats fets a casa (3 DOIES).......cc.oeiciceccceeece e 5,85 €

Gelats - Xocolata / Vainilla / Ratafia amb nous / logurt / Mascarpone amb figues / Torro

Sorbets - Mandarina / Llimona / Maduixa

Cl Cremacatalanacremada......................iceeeeeeeee e sns 550 €

Brownie de xocolata amb nous, gelat de vainilla i salsa de caramel..........cc.cooco....... 550 €
¢.  Magdalenes de fajol i mel amb un vaset de ratafia................c.ooomorsosorr, 550 €
Cl Melimato del Moli del Perer ... 5,50 €

Cafe Irlandes

VINS DE POSTRES

Garnatxa de 'EMpPorda.......cenrenrenrennreneeneeseseseseseeens 3,30 €
Moscatell de 'EMporda.........cernreeinrinninsiesensiesennnnn. 330 €
Dulce Viejo Pedro Ximénez............ceveernreoneirernsssssennnns 4,40 €
Vi de gel Gewdrtztraminer. Gramona, Penedes.............. 6,60 €

10 % IVA inclos



