COQUES dels HOSTALETS

Cl Coca amb escalivada casolana i anxoves de 'ESCala.......cceeeveeeeeeeeenene. ¥%6,80 €...ovvvvvrnnnnne 13,50 €
Coca amb formatge artesa, tomata i ceba tendra escalivada................ 6,80 €.....uuuuunn..... 13,50 €

Coca amb compota de poma i encenalls de foie......cccceevviieenrieeennnnn. % 7,80 €. 15,50 €

ENTRANTS FREDS
Cl Embotits de pages amb torrada de pa amb tomata.......ccccveeieiiiiiiiiie 11,00 €
Gl AMANIIA CAAIANG et ee et e et et eteeeeeeeeeeeeeeees eeeeseseseseseneeens 10,00 €
§lll\ Amanida de fesols amb verdures confitades, vinagreta de citrics i sardina fumada ........... 11,00 €
Amanida de formatge de cabra amb vinagreta de café.........cccceeennee. % 8,00€.................. 12,00 €
Amanida de bacalla esqueixat amb pebrot escalivat, oli d’all i julivert i pinyons................. 13,00 €
Carpaccio de gambes vermelles amb oli de tofona i pa torrat......ccccceeeeevciieeeeiiciiieeeec e 13,50 €
Carpaccio de filet de vedella amb encenalls de parmesa i rucula ........ %7,00€......nee 13,80 €
ENTRANTS CALENTS

5”’\ C| Patates d’Olot artesanes (farcides de Carn) c....cevveeeeeeeeeeeereennn. %6,00€....cceveeeenn. 11,80 €
Cl! Ousala caputxina amb salsa de tomata ........cccccvveeeeeiieiccciiieeeeee, 6,00 €.....cccuvnnennnn. 11,80 €
§""\ Nyoquis de patata amb llardons i formatge serrat d’ovella de Mas Farré ...... .................... 11,00 €
S”{ Trinxat de naps negres, ceba escalivada i botifarra de perol .......ccccccoevvvvvvveees cevvvivcvvenennnen. 10,00 €
5”’\ Milfulls de patata i botifarra de perol amb crema de ceps................ % 7,00€..cccounnnn. 13,80 €
Esparrecs verds a la brasa amb romesco.......ccccccveeeeeeeeeecccniiiieeeeeen, % 6,00€....ccccceeeeens 11,80 €
Carxofes confitades a la planxa amb romMESCO .........uveeieeeiiieciiiiiee e+ eeeeeerrere e 14,00 €

Cl  Canelons casolans amb DEIXAME! .....e.eeeeeeeeeeee et et eeeeee e e e e eeeeeeeeeeeeeeesesae eeeeeeeeseeneens 10,00 €

* Pa dels Hostalets 0,85 €/persona  * Pa dels Hostalets torrat amb all i tomates de sucar__1,25 €/persona



PEIX0S

5”’\ Vieires amb cansalada a baixa temperatura, parmentier de patata i suc de rostit.............. 16,50 €

POP @12 allEBa .. uiiiieiiieeeee e % 8,50 €. .. 16,80 €
Cl Llom de bacalla amb crema de samfaina, fesols i gratinat al perfum d’alls .... .................... 18,80 €

Turbot al forn amb verduretes i oli d’alls tENAIeS ....coooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees e, 20,00 €

CARNS

Cl  Cuixa de Pollastre @ 12 Brasa ......ccccceeeieeieeeeeceeeeeeee ettt ettt e eeee eeeaeeneeeessneeenens 9,50 €
Cl  BOtifarra @ la Brasa .....cccceceeuiceicieecieeesec ettt ettt ns etesaeereereeaeeneas 10,00 €
(08 S oo 11 11 | I N N o 2= K OO Tooo oo SRS 11,50 €
Cl  Bistec de VEdella 818 DIasa ..o eeeeeeeeeeeeeeeee et e e e eeee e s eee e e seeeeseesesene seeesseseeseseasene. 14,00 €
5”’\ Costelld de porc Duroc marinat a la brasa amb patates i amanida........cccccoeecvveeeeiiciienenns 14,00 €
C!| Cuixa d’anec confitada amb pera al Vi FanCi ........ccceveueeeeeveeceeeiecececeeeeeeeceeeees evereeeseeesenenns 14,00 €
5”’\ Magret d’anec a la planxa amb fruita de temporada i puré cremés de patata.................... 16,80 €
C| Costelles de xai variades a la brasa (mitjana, cuixa i Barnilla)........ccccceeeevveeeeeeeeeeeeeeeeenes 15,00 €

Espatllai cuixa de xai al forn cuites a baixa temperatura amb cebetes i cama-secs............ 18,50 €

Llata de vedella Angus a baixa temperatura amb puré de patata i compota d’orellanes.... 16,00 €

Cl  ENtrecot de Vedella a 12 Brasa.. ..o eeeeeee e e e eeeeee e eeeeeeeeeeeeseeseeseesessessess seereersersesseses 19,50 €
Cl  Filet de vVedella @ 13 Brasa.. ..o e eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eeee s s e e e es s s e eseses s eaesess ovesseeseseressen, 22,00 €
Cl Mitjana de vaca (550-600 ) @ 18 0raS@ ....vovveueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e et e eeeeeeeeeeseeenenens 27,00 €

* Les carns a la brasa van acompanyades amb patates fregides casolanes i carbassé arrebossat .

* Salses - Crema de ceps / Salsa de ratafia / Salsa de vedella...3€ * Allioli / Romesco / Mostassa a I'antiga...1,5€

CASSOLES
C! Espatlles de conill guisades amb Ceba i CAME-SECS .....vveveveueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee eeeveeeeeeeeeeas 12,80 €
Gl CaPiPOta A8 VEEIIA ..ot e et e et e e e e e e et e e e eae e eeeeeeene +eeeeeesneseeenens 13,00 €
pip
S”’\ Galtes de porc amb salsa de ratafia, naps confitats i compota de poma............ccccvvreeneeee. 13,50 €
C| Cargolsal’adoba amb Xorigo i Cansalada ........cceeceeriiiiirieniie e 16,80 €

S,,{ Plats de Cuina Volcanica C!| Plats de Cuina Catalana 10 % IVA inclos



POSTRES DE LA CASA
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Cl

/f b . ~ .
¢4 Volca 20 anys de Cuina Volcanica 8 €
Cupula de xocolata, crumble d'avellanes, peta zetas de xocolata, crema de vainilla bourbon,

sorbet de cirera, roques de xocolata negra i salsa de xocolata

Xoconegra 7 €

Pa de pessic souflé de xocolata, ndvol de gerds, crema de vainilla i sorbet de taronja sanguina

”’\ Pastis cremos de formatge 7 €

Amb un toc de blau de la Xiquella i ous ecologics de Mas Castanyer. Sorbet de mango

(només els caps de setmana i festius)

Llimona i romani 7€

Pastis de nous, escuma de iogurt d'ovella Mas Marce i sorbet de Illimona i romani

Fruita de la Passio 7 €

Sorbet de fruita de la passio, pa de pessic de caramel, crumble de cacau i escuma de caramel

Sopa de llet d’ametlles 6 €

amb sorbet de préssec vermell, sablée de mantega y sucre d'espigol

Gelats artesans variats (3 boles)
Gelats - Xocolata / Vainilla / Ratafia amb nous / logurt / Mascarpone amb figues/ Torré

Sorbets - Mandarina/ Llimona/ Maduixa

Magdalenes de fajol i mel amb un vaset de ratafia.................cccoooorvrninrcie. 55€
Crema catalana cremada...............oooo et 55€
THFAMUSTL ..ottt bbbt sttt 55¢€

55¢€

Cafe Irlandes
10 % IVA inclos



